
 
 

 

 P r e s s e – I n f o r m a t i o n  

 

 

Sweet Soul Food: Alltag aus – Genuss an! 

Leckere Wohlfühlmomente mit bofrost* 

 

Straelen, im Februar 2019 – Egal ob TV-Abend auf der Couch, 

überraschendes Dessert oder krönender Abschluss nach einem langen Tag – 

bofrost* schafft Genussmomente. „Happiness zum Löffeln“ heißt es 

beispielsweise mit der neuen American Ice Cream in den drei 

unwiderstehlichen Sorten „Cookie Dough meets salted Cramel“, „Blueberry 

meets Black & White“ und „Chocolate-Nougat meets Hazelnut“. Wunderbar 

cremig sorgt die neue bofrost*American Ice Cream im praktischen 500 

Milliliter-Becher für ein echtes Geschmackserlebnis! Begleitet wird der 

Eisgenuss von drei weiteren bofrost*Neuankömmlingen: Die 

„Glücksmomente“ sind feine Küchlein, die in drei fruchtig-leckeren 

Variationen kommen. Und wer noch einen kleinen Genussmoment mit 

großem Wow-Effekt für zwischendurch sucht, wird bei den „Schokolierten 

Cranberries“ fündig. Alle neuen Produkte können ganz bequem beim 

bofrost*Verkaufsfahrer oder im Onlineshop unter www.bofrost.de bestellt 

werden.  

 

Süßes für die Seele – nach einem stressigen Tag ist ein leckeres Eis die ideale 

Belohnung. Das neue American Ice Cream-Sortiment sorgt dabei Löffel für Löffel  

für puren Genuss. Leckere Keksteigstückchen – sogenannte Cookie Dough-

Stückchen –, knackige Haselnüssestückchen oder weiche Butter-

Browniestückchen vereinen sich mit cremiger Eiscreme und feinen Saucen zu 

einem besonders leckeren Geschmackserlebnis. Einfach unwiderstehlich für alle 

Genießer.   

 

Cookie Dough meets salted Caramel 

Cremige Bourbon-Vanille-Eiscreme mit Cookie-Dough-Stückchen ist reich 

verstrudelt mit einer leicht gesalzenen Karamellsauce. 

 

Blueberry meets Black & White 

Für Gebäckliebhaber: Leckere Cookie-Dough-Stückchen treffen auf softe Brownie-

Stückchen und fruchtige Blueberry-Sauce. 

 

http://www.bofrost.de/
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Chocolate-Nougat meets Hazelnut 

Schokoladenfans werden es lieben: köstliche Schokoladen-Eiscreme mit dunklen 

Gebäck- und Haselnuss-Stückchen und einem Kern aus Nuss-Nougatsauce, der 

sich von oben bis unten durch die Eismitte zieht. 

 

Und das Beste: Es ist kein Antauen nötig, die bofrost*Eisverführung ist sofort 

genussfähig.  

 

Blueberry meets Black & White, Cookie Dough meets salted Caramel und C 

Chocolate-Nougat meets Hazelnut, jeweils 500 ml für 6,95 Euro 
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Kleine Küchlein, große Glücksmomente 

Die beste Freundin kommt spontan auf einen Kaffee vorbei? Da sind die 

bofrost*Glücksmomente genau das Richtige. Die kleinen runden Kuchen 

bestehen aus zartem Mürbeteigboden mit 56 Prozent leckerer Fruchtfüllung, sind 

abgerundet mit knusprigen Butterstreuseln und perfekt zu portionieren. Die 

Küchlein gibt es in den Sorten Waldfrucht, Aprikose-Pfirsich und Apfel und nach 

maximal 20 Minuten im Ofen steht dem leckeren Glücksmoment nichts mehr im 

Wege.  

 
Unser Tipp: Genießen Sie die fruchtigen, warmen Glücksmomente mit einer Kugel 

Dolcedo Vanille – einfach himmlisch! 

 

Glücksmoment Apfel, 2 Stück = 280 g für 4,95 Euro 
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Mehr als nur eine Praline 

Die Schokolierten Cranberries laden zu einem faszinierenden Wechselspiel von 

eisiger, säuerlicher Frucht in knackiger, süßer Milchschokolade (UTZ Certified) ein. 

Doppelt schokoliert mit der bewährten Schokoladenqualität  der bofrost*Stieleise – 

dadurch entsteht eine dicke Schicht Milchschokolade, die die Cranberries 

gleichmäßig umschließt. Die Fruchtpraline vor dem Verzehr rund 15 Minuten 

antauen lassen und dann einfach losnaschen. 

 

 

 

Schokolierte Cranberries, 2 x 100 g = 200 g für 6,95 Euro 

 

Kleiner Tipp:  Je nach Geschmack können die Cranberries auch länger an- oder 

sogar ganz auftauen: Je länger der Auftauprozess dauert, umso mehr verliert die 

Schokolade den knackigen Biss und wird zartschmelzender – das 

geschmackliche Wechselspiel zwischen säuerlicher Frucht und süßer 

Schokolade wird immer intensiver. 
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bofrost* steht seit mehr als 50 Jahren für erstklassige Qualität, herausragenden Service und 
vor allem individuelle Beratung. Das 1966 gegründete Familienunternehmen mit Hauptsitz in 
Straelen am Niederrhein ist heute mit 247 Niederlassungen in 13 europäischen Ländern der 
europäische Marktführer im Direktvertrieb von Eis- und Tiefkühlspezialitäten. Mehr als vier 
Millionen Kunden, davon rund 2,4 Millionen in Deutschland, wissen die lückenlos 
geschlossene Tiefkühlkette und die erstklassige Frische, aber auch die Reinheits- und 
Geschmacksgarantie zu schätzen. Nachhaltigkeit, der verantwortungsvolle Umgang mit den 
Ressourcen der Natur und soziales Engagement sind wichtige Bestandteile der 
Firmenphilosophie. 
 
Seit Unternehmensgründung setzt sich bofrost* für Kinder in Not ein. In den vergangenen 
Jahren hat das Unternehmen durch das Engagement seiner Kunden und Mitarbeiter 
verschiedene Projekte für hilfsbedürftige Kinder mit insgesamt über zehn Millionen Euro allein 
in Deutschland unterstützt. Seit 2016 ist bofrost* Partner der „Stiftung  RTL – Wir helfen 
Kindern e. V.“ 
 
Mehr Informationen zu bofrost*, den Produkte und Dienstleistungen finden Sie unter 
www.bofrost.de. 

 

 
 
Ihre Ansprechpartner: 
bofrost* Dienstleistungs GmbH & Co. KG GmbH impact Agentur für Kommunikation  
Andrea Becker Christine Höllwarth 
Tel.: 02834 707-727 Tel.: 069 955264-21 
E-Mail: andrea.becker@bofrost.de E-Mail: c.hoellwarth@impact.ag 
 

http://www.bofrost.de/

