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Produktvorstellung

Sufdes fur die Vorweihnachtszeit

Mit bofrost® auf das Fest einstimmen

Straelen, im August 2019 - Advent, Advent, ein Lichtlein brennt. Doch schnell
wird aus der Vorweihnachtszeit Stress: Geschenke kaufen, Baum schmiicken und,
und, und. Dabei ist die Adventszeit doch eigentlich die Zeit der Ruhe und
Besinnung: einkehren, fiir Gemiitlichkeit sorgen, Zeit mit Familie und Freunden
verbringen und sich gemeinsam auf das bevorstehende Weihnachtsfest freuen.
Und was gibt es dabei Schoéneres, als gemeinsam ein Stiick Kuchen oder Geback
beim Adventskaffee zu genieRen? bofrost®, der europdische Marktfuhrer im
Direktvertrieb von Eis- und Tiefkuhlspezialitaten, bietet ein groes Kuchen- und

Tortensortiment, das die Augen zum Leuchten bringt.

Adventskaffee — die kleinen Freuden der Vorweihnachtszeit

Kaffeeklatsch im Advent. Eine schdne Idee, um ein paar Stunden mit Freunden und der
Familie fernab vom Weihnachtsstress zu verbringen. Mit den neuen Késtlichkeiten von
bofrost”, die die Verkaufsfahrer direkt bis ins Haus bringen, ist die Kuchen- und
Tortentafel im Nu hergerichtet. Einen winterlichen Geschmack bringen die Bratapfel
Tortenwidirfel aus saftigem Rihrteigboden und einer Zimt-Sahne-Fullung ins Haus. Wer
es etwas klassischer mag, kommt mit dem Torten-Duo Kaffee-Sahne voll auf seine
Kosten. Fur alle Nuss-Freunde sind die Pekan-Pudding-Schnitten mit einer cremigen
Puddingfiillung und knackigen Pekannilssen ein absolutes Muss. In die Reihe der
fruchtigen bofrost*Glicksmomente gesellt sich nun der Gliicksmoment Quark-Schoko
- vollmundige Quarkfiillung mit genussvollen Schoko-Butterstreuseln. Und wer sich
nicht entscheiden kann, richtet die neuen bofrost*Kuchenspezialitdten in

mundgerechte Stlickchen bunt gemischt auf einer Tortenplatte oder Etagere an.
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bofrost® steht seit mehr als 50 Jahren fir erstklassige Qualitat, herausragenden Service und vor
allem individuelle Beratung. Das 1966 gegriindete Familienunternehmen mit Hauptsitz in
Straelen am Niederrhein ist heute mit 246 Niederlassungen in 12 europdischen Landern der
europdische Marktfihrer im Direktvertrieb von Eis- und Tiefkihlspezialitaten. Mehr als vier
Millionen Kunden, davon rund 2,4 Millionen in Deutschland, wissen die liickenlos geschlossene
Tiefkuhlkette und die erstklassige Frische, aber auch die Reinheits- und Geschmacksgarantie zu
schatzen. Nachhaltigkeit, der verantwortungsvolle Umgang mit den Ressourcen der Natur und
soziales Engagement sind wichtige Bestandteile der Firmenphilosophie.

Seit Unternehmensgrindung setzt sich bofrost® fur Kinder in Not ein. In den vergangenen
Jahren hat das Unternehmen durch das Engagement seiner Kunden und Mitarbeiter
verschiedene Projekte fur hilfsbedirftige Kinder mit insgesamt tber zehn Millionen Euro allein
in Deutschland unterstiitzt. Seit 2016 ist bofrost* Partner der ,Stiftung RTL - Wir helfen Kindern
e.V.*

Mehr Informationen zu bofrost”, den Produkten und Dienstleistungen finden Sie unter
www.bofrost.de.

Ihre Ansprechpartner:

bofrost® Dienstleistungs GmbH & Co. KG impact Agentur fir Kommunikation GmbH
Andrea Becker Esther Ritthoff
Tel.: 02834 707-727 Tel.: 040 4313023-3

E-Mail: andrea.becker@bofrost.de E-Mail: eritthoff@impact.ag
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Raffinierte Neuheiten fur die weihnachtliche Kaffeetafel

Bratapfel Tortenwiirfel

Verfihrerischer Genuss: die fruchtige Bratapfel-Fruchtzubereitung in Verbindung mit
saftigem Ruhrteigboden und winterlicher Zimt-Sahne-Fillung. Die Tortenwiirfel sind
mit einer leckeren Kakaocreme verstrudelt und einfach perfekt fiir den kleinen Sahne-
Hunger zwischendurch. Bei Zimmertemperatur ist das Produkt in zwei Stunden

aufgetaut.

Bratapfel Tortenwiirfel, 12 Stiick = 525 Gramm flr 10,75 Euro, Nutri-Score D

Torten-Duo Kaffee-Sahne

Ein Traum aus cremiger Sahne und leckerer Kaffeesahne zwischen aromatischen
Biskuitboden fir jeden Kaffee-Fan. Getoppt wird die siif3e Verfihrung von dunklen und
weiften Schokoraspeln. Das Torten-Duo ist nach zwei Stunden Auftauen bei

Zimmertemperatur verzehrfertig.
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Torten-Duo Kaffee-Sahne, 2 Stiick = 200 Gramm fiir 4,95 Euro, Nutri-Score D

Pekan-Pudding-Schnitten
Locker-saftiger Ruhrteig trifft auf cremige Puddingfullung und knackige Pekannussen.
Der mit Ahornsirup verfeinerte Klassiker aus den USA ist in 1,5 Stunden bei

Zimmertemperatur aufgetaut.

Hatten Sie es gewusst? Pekannisse haben ihre urspriingliche Heimat in Nordamerika,
wo sie auch jedes Kind kennt. Sie werden vor allem in den Sudstaaten der USA, in
Mexiko und Australien in groen Kulturen angebaut. Die Pekannuss erinnert an

Walnusse, ist aber weniger dominant und milder im Geschmack.

Pekan-Pudding-Schnitten, 6 Stlick = 500 Gramm fiir 7,95 Euro, Nutri-Score D
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Glicksmoment Quark-Schoko

Das Mini-Kichlein mit einer Uppigen Quarkfullung schmeckt sowohl warm als auch
kalt hervorragend - einfach das Produkt fur 15 Minuten in den Backofen geben oder,
wenn mehr Zeit ist, fur drei Stunden bei Zimmertemperatur auftauen. Die knackigen
Schoko-Butterstreusel machen den Glucksmoment zu einem schokoladigen

Geschmackserlebnis beim Adventskaffee.

Tipp: Die Glicksmomente schmecken mit einer Kugel Vanille-Eis einfach himmlisch.

Glicksmoment Quark-Schoko, 2 Stiick = 280 Gramm flir 4,95 Euro, Nutri-Score D



